
MENU



ANTIPASTI
STARTERS

· ANTIPASTO DELLA MASSERIA  € 24

€ 10

€ 20

(min 2 persone)

· SALUMI & FORMAGGI  

€ 13

· INSALATA DI CARCIOFI 
AGRODOLCI CON PETALI DI 
MANDORLE E SCAGLIE DI GRANA 
DELLA MASSERIA

· POLPETTE FRITTE DI CARNE 

‘MASSERIA’ MIXED APPETIZERS  (2 people 
minimum)

COLD CUTS AND CHEESE PLATTER

CITRUS FLAVORED SWEET AND SOUR 
ARTICHOKES SALAD WITH ALMONDS 
AND GRANA CHEESE

€ 15
· CARPACCIO DI MANZO 

MARINATO AGLI AGRUMI
CITRUS MARINATED BEEF CARPACCIO 

€ 16

· MILLEFOGLIE DI CARDONCELLI 
CON SCAMORZA AFFUMICATA E
POMODORO INFORNATO
CARDONCELLO MUSHROOM MILLE-
FEUILLE WITH SMOKED SCAMORZA 
CHEESE AND OVEN-BAKED TOMATO

FRIED MEATBALLS

€ 15
· 

‘BRACIOLE’ BEEF ROLLS
BRACIOLE DI CAPPELLO DI PRETE

€ 14
· TRIPPA IN UMIDO CON

JULIENNE DI VERDURE
STEWED TRIPE WITH VEGETABLES 
JULIENNE

GREEN TORTELLO STUFFED WITH BURRATA CHEESE, SERVED WITH 



PRIMI
MAIN COURSES 

€ 16

€ 16

€ 16

€ 17

HOMEMADE TORTELLO PASTA WITH 
BURRATA CHEESE, SERVED WITH TWO 
TYPES OF TOMATOES

CREAMED THICK SPAGHETTI WITH 
SAUSAGE AND PUMPKIN, 
CANESTRATO CHEESE CREAM, AND 
CRISPY LEEKS

RISOTTO WITH CHESTNUTS AND 
ROAST GRAVY

‘MACCHERONCINI’ PASTA WITH 
CARDONCELLO MUSHROOMS AND 
CAPOCOLLO

· TORTELLO VERDE RIPIENO DI 
BURRATA AI DUE POMODORI

· SPAGHETTONE MANTECATO CON 
SALSICCIA E ZUCCA CON CREMA 
AL CANESTRATO E PORRO 
CROCCANTE

· MACCHERONCINI CON FUNGHI 
CARDONCELLI  E CAPOCOLLO

ORECCHIETTE WITH TOMATO SAUCE 

· RISOTTO CON CASTAGNE E 
SUGO D’ARROSTO

 

· ORECCHIETTE AL POMODORO

 

€ 10

GREEN TORTELLO STUFFED WITH BURRATA CHEESE, SERVED WITH 



secondi
MEAT DISHES

€ 20

€ 23

€ 16

SLOW-BRAISED BEEF IN NEGROAMARO 
WINE

· STRACOTTO DI CAPPELLO DI 
PRETE BRASATO AL 
NEGROAMARO

· COSTINE DI AGNELLO CON CREMA
DI PATATE AFFUMICATA E ZUCCA
ARROSTO

 SLICED CHICKEN BREAST WITH 
CARDONCELLO MUSHROOMS AND 
THYME TOMATO CONFIT

· TAGLIATA DI POLLO CON FUNGHI
CARDONCELLI E POMODORO
CONFIT AL TIMO

BEEF TAGLIATA
(seasoning of your choice)

CRISPY CHICKEN CUTLET (with fries)

AGED VEAL RIB STEAK

 

· TAGLIATA DI MANZO € 22
(condimento a scelta)

· COSTATA DI VITELLO FROLLATA   €/kg

· COTOLETTA DI POLLO 
(con patatine)

 € 12

€ 18

MIXED ROAST 
(sausages, bombette, breaded bombette, “punta 
di coltello sausage” and meat rolls) 

· ARROSTO  MISTO
(salsiccia, bombette impanate e non, 
punta di coltello e involtini)

LAMB CHOPS WITH SMOKED POTATO 
CREAM AND ROASTED PUMPKIN

GREEN TORTELLO STUFFED WITH BURRATA CHEESE, SERVED WITH 



CONTORNI
SIDE DISHES

DOLCI
DESSERT

ROASTED POTATOES 

FRIED POTATOES

POTATO CHIPS 

MIXED SALAD

SEASONAL VEGETABLES 

(secondo disponibilità)

(secondo disponibilità)

· PATATE AL FORNO € 6

· PATATE FRITTE € 6

· CHIPS PATATE € 7

· INSALATA € 6

· VERDURE DI STAGIONE € 6

GRILLED VEGETABLES
(upon availability)

HOMEMADE ‘CONTE’ GELATO 
(upon availability)

(al piatto)
SEASONAL FRUIT
(shared plate)

· VERDURE GRIGLIATE € 7

· AGRIGELATO “CONTE” € 6

· DOLCE DEL GIORNO    € 8
DESSERT OF THE DAY

· FRUTTA DI STAGIONE    € 6



BEVANDE
DRINKS

· ACQUA (naturale /  frizzante)  €  2,5

· COCA COLA / FANTA  1 l  €   5

· COCA COLA / FANTA (lattina)  €   3

· BIRRA KROMBACHER  0 ,5 l  €   5

 

· VINO DELLA CASA  
1 l  € 10  

0 ,5 l  €   6

· CALICE DI VINO  €   6

· CAFFÈ  €  2

· ROSOLI   €  2

· AMARI / GRAPPE  €  4

COPERTO / COVER CHARGE      €    3

WATER (Still or sparkling)

COCA COLA/ FANTA ORANGE SODA

COCA COLA/ FANTA ORANGE SODA  (can)

KROMBACHER BEER

· BIRRA ARTIGIANALE:
BIRRA SALENTO “AGRICOLA” BIONDA 

 0 ,5  l  €   8

BLONDE  “ AGRICOLA” CRAFT BEER

· BIRRA ARTIGIANALE:
BIRRA SALENTO “PIZZICA”BIONDA 

 0 ,75 l  €  15

BLONDE  “PIZZICA” CRAFT BEER

HOUSE WINE

GLASS OF WINE

COFFEE

HOMEMADE LIQUORS 

SPIRITS



ALLERGENI 
ALIMENTARI

ALLERGENS

PESCE

GLUTINE

ARACHIDI

SENAPE

ANIDRIDE SOLFOROSA
E SOLFITI

MOLLUSCHI

FRUTTA A GUSCIO

LUPINI

SOIA

LATTICINI

CROSTACEI

UOVA

SESAMO

AGLIO CIPOLLA

SEDANO



COSIMO TAURINO
· PATRIGLIONE 2013 

NEGROAMARO 100%
€ 65

· NOTARPANARO 2015 
NEGROAMARO 100%

€ 25

€ 20· SALICE SALENTINO 
RISERVA 2010 
NEGROAMARO, MALVASIA NERA

CANTINA SAN MARZANO
· 60 ANNI 

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP
 € 40

· F NEGROAMARO
 SALENTO IGP

 € 40

· COLLEZIONE 50 € 30

· TRAMARI ROSÉ 
DI PRIMITIVO SALENTO IGP

 € 20

· TALÒ 
VERDECA PUGLIA IGP

 € 20

· TALÒ 
PRIMITIVO DI MANDURIA DOP

 € 20

· TALÒ 
NEGROAMARO SALENTO IGP

 € 20

· TALÒ 
SALICE SALENTINO DOP

 € 20

CARTA DEI VINI
WINE LIST 

TORREVENTO
· VERITAS 

BOMBINO NERO - ROSATO DOCG
€  18

· VIGNA PEDALE 
NERO DI TROIA - DOCG

 € 26

· OTTAGONO 
NERO DI TROIA - DOCG

 € 29



CANTINE CAPUZZIMATI

· SUSUMANIELLO
 IGP SALENTO

 €  16

· NERO DI TROIA
 IGP

 €  16

· MALVASIA NERA
 IGP SALENTO

 €  16

· DON CATALDO
 PRIMITIVO DI MANDURIA DOP

 €  22

· ROSATO
 IGP SALENTO

 €  16

MONTEMARCUCCIO

· ELPIS  
ROSSO - OTTAVIANELLO

 €  16

· MIRANTO 
ROSATO - OTTAVIANELLO 

 €  16

· PRIMI FILARI 
BIANCO - VERDECA 

 €  16

· FOS BIANCO FRIZZANTE €  18

· FOS ROSATO FRIZZANTE €  18

CANTINA MONSIGNORE
· PARTECULARE  

SALENTO IGP
 € 24

· GRAVINELLA  
VALLE D’ITRIA VERDECA IGP

 
€ 20

· CIRASINA  
SALENTO IGP NEGROAMARO

 € 20

· MONTEPIZZUTO 
NEGROAMARO IGP

 € 20

 
· AMARÈ  

NEGROAMARO FRIZZANTINO
 € 18

TENUTE FOLONARI 
· LA FORRA 
 CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG 2020

 € 45

· LA FUGA 
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG 2018

 € 65



MASSERIA LI VELI
· sybar  

ROSATO NEGROAMARO

 € 25

· PRIMONERO  
NEGROAMARO   

€ 20

· GARRISA  
SUSUMANIELLO

 € 23

· ASKOS
  MALVASIA NERA 

€ 29

· ASKOS
SUSUMANIELLO

 € 29

AZIENDA AGRICOLA GRECO
· BAROCCO 

OTTAVIANELLO DI OSTUNI DOP 
 € 18

· ALMA 
OTTAVIANELLO SALENTO IGP 

 € 18

· SIGNORA NINA
 IMPIGNO/FRANCAVIDDA DOP

 € 18

L’ARCHETIPO

· ROSATO DI SUSUMANIELLO 
IGP SALENTO

 € 20

· PRIMITIVO AGLIANICO 
IGP PUGLIA 2019

 € 25

· SUSUMANTE  
VINO SPUMANTE

 € 24

 

· ASKOS
 ROSATO SUSUMANIELLO 

€ 29

AZIENDA AGRICOLA 
PAOLO LECCISI
· ROSATO 

NEGROAMARO
 € 15

· ROSSO 
NEGROAMARO

 € 15

· ROSSO 
PRIMITIVO

 € 15



CONTE WINE & MAKER
· LACCI VALLE D’ITRIA  

IGP SUSUMANIELLO
 € 22

· LACCI SALENTO  
IGP NEGROAMARO

 
€ 22

· LACCI SALENTO  
IGP SUSUMANIELLO

 € 22

· LACCI SALENTO 
IGP PRIMITIVO

 € 23

CANTINE ATTANASIO
· PRIMITIVO DI MANDURIA 

DOP 2019
 € 32

· SETTEPUNTI 
PRIMITIVO ROSATO IGP 2022

 €  15

COLLI DELLA MURGIA
· SELLAIA 2020

 VINO ROSATO IGP PUGLIA
 € 28

· SELVATO 
VINO ROSSO IGP PUGLIA

 € 23

· ERBACEO 2020
 VINO BIANCO IGP PUGLIA

 € 25

· LE DRITTE AGLIANICO   € 22
VINO ROSSO IGP PUGLIA 
SENZA SOLFITI AGGIUNTI

· GALETTO 
VINO SPUMANTE ROSÈ

 € 20

· DOLINE 
PRIMITIVO

 € 20

· DOLINE 
NERO DI TROIA ROSATO

 € 20

GIOVANNI AIELLO
· CHAKRA ROSSO

2021 DOC PRIMITIVO
 € 35

· CHAKRA ROSATO
2023 IGT PRIMITIVO

 € 25

CHAKRA VERDE
2023 IGT VERDECA

 € 25



TENUTA CHIAROMONTE
· KIMIA

ROSATO IGPT PINOT NERO
 € 24

TENUTA VIGLIONE
· SUSUMANIELLO MORSO 

ROSSO
€ 23

· SUSUMANIELLO MORSO 
ROSATO

 € 23

· MURO SANT’ANGELO
PRIMITIVO DOC GIOIA DEL COLLE

 € 30

POLVANERA
· MINUTOLO 

VALLE D’ITRIA IGT
 € 20

· ROSATO 
PUGLIA IGT

 € 20

· POLVANERA 14 
PRIMITIVO DOC

 € 25

· POLVANERA 16 
PRIMITIVO DOC

 € 38

AZIENDA AGRICOLA RUBINO
· ROSSO OLTREME 

SUSUMANIELLO DOC
 € 22

· ROSATO OLTREME 
SUSUMANIELLO IGP

 € 22

· ROSSO JADDICO 
RISERVA DOC

 € 30

AGRICOLA FELLINE
· ZINFANDEL 2018 

PRIMITIVO DI MANDURIA DOP
     € 42

· SUM 
SUSUMANIELLO 100% IGP

 € 25

· ANARKOS 
PUGLIA IGP

 €  18



SELEZIONI DE LUCA
· VERACE 

CHARDONNAY
 € 16

· VERACE
ROSÉ DI PRIMITIVO

 € 16

· VERACE
PRIMITIVO 

 € 16

· SPIRALIS
PRIMITIVO DI MANDURIA DOP

 € 22

· 

PROSECCO / CHAMPAGNE
· PROSECCO  € 16

·  CONTADI CASTALDI BRUT

·  CONTADI CASTALDI ROSÈ

 € 36

 € 42

· BELLAVISTA BRUT  € 50

· BELLAVISTA ROSÈ  € 60

·  CASA PRIMIS CHARMAT BRUT € 30

· CASA PRIMIS CHARMAT  ROSÈ € 30

· PALMER CHAMPAGNE BRUT € 75

· PALMER CHAMPAGNE ROSÈ € 85


